
OM SAMEN TE BEGINNEN

Amusecup met kreeftensalade
Gerookte eendenborst met vijgen-port chutney

Bladerdeeg met spinazie en geitenkaas
Kroketje van wild 

Duo van parelhoen -en varkensroulleau met
Calvadossaus

Heilbotfilet met saffraansaus

Ravioli gevuld met truffel & bospaddenstoelen
met Parmazaanse kaas

DESSERT

Pistache-chocoladetaartje met 
tiramisu crème, kataifi en spongecake

3 gangen € 46,50

4 gangen € 51,50 

UW HOOFDGERECHT NAAR KEUZE

K E R S T
2 0 2 6

TUSSENGERECHT

Pastinaaksoep met peterselie-olie

EETCAFE DE CRIMPENAAR
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